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beschiiftigt. Hr. G a b r i e l  hat niimlich Cyankalium mit salpeterdaurem 
Diazobenzol zusammengebracht und dabei dae Diazobenzol einer Ver- 
bindung von der Formel C , H , N ,  = C,H,N,, 2HCy beobachtet, 
mit dereo Studium er noch beschaftigt ist. Angesichts dieser slit- 
theilung verzichte ich natiirlich auf eine wkitere Verfolgung derselben 
Reaction, jedoch mochte ich mir vorbehalten, die Verbindungen, welche 
das Diazobenzol rnit Perricyanwasserstoffsaure und Kitroprussid- 
wasserstoffsiiure eingeht, welche ich schon vor 3 Jahren dargestellt 
habe und die in mebrfache Beziehung interessant zu sein scheinen, 
spl ter  genauer zu beschreiben. Hier bemerke ich nur, dass die 
erstere derselben nach der Formel (C, H, Nz)3  , H,  (Fe, C ,  N, z )  
zusammengesetzt ist , wogegen der letzteren die Formel (C,H,N2), 
H, [FeC,  N, (KO)] + H , O  zukomrnt, ferner, dass be:de sehr gut kry- 
stallisiren und verbaltnissmnssig sehr beetiindig sirtd. - Auch mi t  
Uebermangansiiure liefern das Diazobenzol und ahnliche Korper salz- 
artige, mit merkwiirdig explosiven Eigenschaften ausgestattete Ver- 
bindungen, auf welche ich spl ter  ebenfalls genauer zuriickzukommen 
gedenke. 

532. A. Herzfeld:  Ueber die Einwirkung der Diastase anf 
Starkekleister. 

(Eingegangen am 10.November; verlesen in  der Sitzung von Hrn. A. P i n n e r . )  

Als Endprodukt der Einwirkung von Diastaste auf Starke ist 
nach den neueren Untersuchungen Maltose und Achroodextrin zu 
bezeichnen. 

Der  Maltose wurde von ihrem Entdecker die von E. S c h u l z e  
bestiitigte Formel C, El, ,  0, zugeschrieben. Mit dieser Formel iiberein 
stimmt auch das  von mir riach den Angaben von H o n i g  und R o s e n -  
f e l d  dargestellte Natriurnsalz dieses Zuckers, welchem die Formel 
C, a H, 0, h’n zukommt, 

Gefunden Berechnet 
N a  6.9 pCt. ’ 6.3 pCt. 

In Betreff der Darstellung der Maltose habe ich gefunden, dass  
die Krystallisation weit leichter von statten geht, wenn man die 
Liisung der Substanz in heissem, 80 -85 procentigen Alkohol einige 
Zeit iu der Kalte in eiiiem verschlossenen Gefass stehen, und dann 
erst den Alkohol verdunsten lasst. 

Es mag dies daran liegen, dass Maltose ebenso wie Dextrose 
beim Erhitzen in eine zerfliessliche Hydratform iibergeht, welche erst 
beim langerem Stehen in der Ktilte wieder in das  Anhydrid ubergeht. 

Der  Temperaturpunkt yon 65O bezeichnet einen Ahschnitt der 
Wirkungsweise der Diastase auf Starke. - Wiihrend innerhalb des- 
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selben die Reaktion glatt verlauft , geht dieselbi? oberhalb desselben 
bedeutend langsamer von statten; es ist dies eine Ihngst bekannte 
Thatsache, welche in der Praxis ,  in den Brennereien, stets das  Auf- 
treten von Erythrodextrin und mangelhafte Alkoholausbeute zur  
Folge hat. 

Hrn. M i i r c k e r  fie1 es dabei au f ,  dass es in solchem Falle 
nie gelingen wollte, kryetallisirte Maltose aus der resultirenden Fiiissig- 
keit zu gewinnen. Dieser Urnstand fiihrte zu der Verrnuthung, dass 
neben Maltose noch ein anderer, unkrystallisirbarer K h p e r  in deni 
in Alkohol loslichen Thcil des hydratisirten Sthrkekleisters vorhanden 
sei. Urn diesen letzteren Kijrper, welcber offenbar die Hauptrnafse 
des in Alkohol loslichen Theils bildete, zu isoliren, wurde folgender- 
rnassen verfahren. 

Die Masse wurde wiederholt in wenig Wasser gelost und mit 
starkem (90 pCt.) Alkohol wieder ausgefiillt, und diese Operation 
10-12mal wiederholt, wobei etwa der viette Theil des urspriiiig- 
lichen Syrups ungeliist war. Diese Substanz wurde in dunnen 
Schichten auf Glasplatten aufgetragen und bei hochstens 600 ge- 
trocknet, darauf abgekratzt, gepulvert und nochmals bei derselben 
Temperatur getrocknet. Desgleichen wurde der Alkohol, welcher a19 

Fallungsmittel gedient hatte, abdcstillitt und mit dem restirenden 
Syrup auf dieselbe Weise verfabren. 

Es stellte sich nun heraus, dass der mit Alkohol geflillte Theil 
ein ganz anderes Reductionsvermbgen besass, als der in Alkohol ge- 
loste Theil. Das des letzteren entsprach annahernd dem der Maltose, 
wiitirend das des erstcren bedeutend geringer war. 

Diese rnit Alkohol gefillte Substanz charakterisirt sich als ein 
wenig gefarbtes, unkrystallisirbares Gumrni. Von der Maltose sowohl, 
ale dem Erythro- und Achroodextrin unterscheidet sie sich iiusserlich 
schon durch ihr Verhalten gegen kaltee Wasser. 

Wabrend die letzteren Substanzen von kaltem Wasser auch in 
Syrupform nur  ausserst langsam geltist wurden, verfliissigt es diesen 
Korper rnit derselben Schnelligkeit, wie etwa essigaaures Ammoniak. 
I n  heissem Alkohol ist es nur sehr wenig leichter loslich als in kaltem, 
unloslich in  Aetber und starkem Alkohol. Die Substnnz besittt einen 
schwach siissen Geschmack, doch rnijchte ich unentschieden lassen, ob 
e r  daher riihrt, dass dieselbe mit ausserordentlicher Leichtigkeit vom 
Speichel verzuckert witd. 

Offenbar ist dieser Korper identisch rnit B o n d o n n e a u ' s  ange- 
zweifeltem Dextrin; ich werde denselben jedoch von jetzt a b  Malto- 
dextrin nennen , da der Name y - Dextrin zu Missveretindnissen ver- 
anlassen kann. B o n d o n n e a u  6ndet fur y-Dextrin a = 164.2; 
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ich habe ein Ma1 CL = 173.4 I ) ,  ein anderes Ma1 a = 169.9 ge- 
funden. 

B o n d o n n e a u  giebt an ,  dass sein y - Dcxtrin F e h l i n g ’ s c h e  
Losung nicht reducire. Die leichte Ueberfiihrbarkeit der Sribstanz 
in Zucker, die vie1 grijssere Aehnlichkcit, welche’ es in Bezug auf 
Verglhrbarkeit und Lijslichkeit in Alkohol besitzt, als mit Dextrin, 
spricht dagegen. Icb habe Grund anzunrhmen, dass ich die Siibstanz 
frei ron  Zuckrr erhaltrn htrbe, doch besass sie stets ein ungefahr 3 
roil dem der Maltose betragendes Reductionsvermogen. 

Vor allen Dingen war  es nothwcndig, den R o n d o n n e a u  ge- 
rnachten Vorwurf suriickzuweisen, er habe nur ein Oernisch von 
Achroodextrin und Zucker \-or sich grhabt. 

Ohgleich aus den oben beschriebenen Eigenschaften die Unter- 
schiede zwischen Achroo- und Mnltodextrin so klar hervorgehen, 
dass Niemand, welchcr lefzteren Korper in den Hiindm gehabt hat, 
dnran zweifeln wird, habe ich d ~ n n o c h  nacli fernercn Heweisen dafiir 
gesuclit. 

Diese Beweise finde ich in dem Unterschiede der nach dem 
L i e b e r m a n n ’ s c h e n  Verfahren (welches sich auch hier glanzend be- 
wiihrt hat) dargestellten Acet) lverbindungen des Ergthro- und Achroo- 
dextrins einerseits, andererseits des Maltodextrins. 

Wiihrend erstere Verbindungen nur in heissem Alkohol IijJiclr 
sind und sich dararis selbst bei Anwendung geringer Mengen beirn 
Erkalten wieder ausscheiden , unterscheidet sich Acetylmaltodextrin 
y o n  ihnen gerade dadurch, dass selbst beirn Lasen betriichtlicher 
Mengen desselben in heissem Alkohol keine Abscheidung stattfindet. 
wie denn iiberhaupt der ganze Charakter der letzteren Verbindung 
e i n  ganz anderer ist. 

In  Bezug auf das Reductionsvermijgrn des Erythro- und Achroo- 
dextrins bin ich zu demselben Resultat gekommen, wie B r i i c k e  und 
O ’ S u l l i v a n ,  dass niimlich dem Dextrin eben so w-enig wie dern 
Rohzucker ein Reductionsrermiigen irn eigentlichen Sinne des Wortee 
zukomrne. Es tindet zwar, wenn man nach der Marcker’schen 
Methode arbeitet, stete eine geringe Abscheidung ron  Kupferoxydul 
srat t ,  dieselbe ist jedoch allein sbhangig van der Concentration der 
Kulilauge resp. der Anwesenheit ron  freiem Alkali. 

Eine anniihernd neutrale L6sung yon basisch kohlensaurem Kupfer 
in Seignettesalz wurde dementsprechend ron Dextrin und Rohzucker 
nicht veriindert, wiibrend Dextrose, Milchzucker u. s. w. Kupferoxydul- 
hydrat BUS ihr abscheidet. 

1) Auch diesen Werth miichte ich bei genauer Betrachtung der cxacten Ver- 
suche von B r o w n  und H e r o n  (Journ. Chem. SOC. 1 8 i 9 )  f i r  zu niedrig halten. 



Beim Behandeln ron Dextrin mit Kalilrruge habe ich ein Auf- 
treten von reducirendem Zucker nicht beobachtet. 

I n  derselben Weise wie Erythro-, Achroo- und Maltodextriri habe 
ich auch Rohr- und Milchzucker , Maltose und Dextrose acetylirt. 
Die erhaltenen Acetylverbindungen sind sammtlicb in Wasser unlos- 
lich, jedoch offenbar nur zum Theil identisch mit den von S c h i i t z e n -  
b e r g e r  erhaltenen. Die Elementaranalyse der Dextrose- und Maltose- 
verbindung ergiebt jedoch Zahlen, welche rnit unserer Vorstcllung von 
der  Constitution dieser Rorper nur scbwer in Einklang zu bringen 
sind. Aus diesem Grunde beabsichtige ich die tintersuchung dieser 
Rorper, specie11 in Bezug auf ihr optisches Verhalten und Bestimmung 
der  Acetylgruppen nach S c h i  f f  im Laufe dieses Winters fortzusetzen, 
und behalte mir weitere Mittheilungen dariiber, ebenso wie uber die 
Zusarnmensetzung der iibrigen genannten Acetylrerbindungen bis 
dahin vor. 

H a l l e  a. S., Landwirthschaftliche Versuchsstation. 

533. J. P. Cooke: Bemerknng iiber das Atomgewicht des 
Antimons. 

(Eingegangen am 13. November.) 

Im neunten Hefte dieses Jahrgangs der Berichte iut eiue Mitthei- 
l u n g  von Hrn. R e s s l e r  ,Ueber das Atomgewicht des Antirncms' 
erschienen, in welcher er unter Anderem eine von mir in den Procee- 
dings of the American Academy veroffentlichte Abhandlung bespricbt 
uiid die Richtigkeit muiner Resultate bezweifelt. 

Zu dieser Mittheilung sei mir nur die Bemerkung erlaubt, 
dass  die in ihr 8owie in der dort citirten grosseren Scbrift gezogenen 
Schliisse sich auf Annahmen stiitzen, die nicht nur nach den Angaben 
meiner Abhandlung durchaus unberechtigt sind, sondern zu ihrer 
Vertheidigung die Verstellung meiner Worte und meinen Thatsachen er- 
fordern. 

Uebrigens hiitte Hr. K e  ss  l e r  sich der bescheidenen Worte ,  mit 
welchen er seine zuletzt vertiffentlichte Albeit iiber das  Antimon 
scliliesst, auch jetzt mit Vortheil erinnern konnen, ,,so muss ich doch 
gestehen, selbst durchaus nicht der festen Ueberzeugung zu seio, dass 
unsere Zahl, die um voile zwei Wasserstoffseinheiten h iher  ist ale 
die  von S c h n e i d e r  gefundene, der Wahrheit om Vieles nliher komme 
als diese. Jeder, welcher sich arialytisch mit verschiedenen Antimon- 
verbindungen bescbiiftigt hat, wird von sich wiederholen ktnnen,  WBS 

B e r z e l i o s  (1812) sagte: ,,,,Ich habe niemals mit eiuer Materie, wo 
es so ausserordentlich scbwer ist, constante Resultate zu erbalten, 
gearbeitet.Y' 


